
 
 

Weinfreunde St. Martin Zofingen 
 
 

Champagner Brunch 
 

Sonntag 26. Juli 2026, Beginn 9:30 / Ende 13:30 Uhr 
Sennhof, Alte St. Urbanstrasse 1, 4803 Vordemwald AG 

 

 
In einer sanften Hügellandschaft gelegen, mit einzigartigem Ausblick bietet das 
Pflegezentrum Sennhof mit seinen wunderschönen Türmen, dem grosszügigen Innenhof und 
dem gediegenen Festsaal ein ideales Ambiente für unseren Champagner Brunch! 
Zum reichhaltigen Buffet werden auserlesene Speisen serviert, welche dann jeweils mit je 
einem passenden Champagner begleitet werden. Der Anlass wird musikalisch, feierlich 
umrahmt durch die Harfenistin Jana Bürger. 
 
 
Anmeldung:  Bis Sonntag 19. Juli 2026    

http://www.weinfreundestmartin.ch/Anmeldung/ oder  
Email: weinfreunde.st.martin@gmail.com oder 079 598 8113 
 

Unkostenbeitrag:   Für Mitglieder (ANAV) CHF 110.-, für Gäste CHF 120.- pro Person. 
Im Preis eingeschlossen ist das Buffet und die servierten Speisen, der 
Champagner, alle anderen Getränke vom Buffet sowie die Musik. 
Bitte um Überweisung mit Anmeldung auf unser PostFinance Konto,  
IBAN: CH06 0900 0000 4600 5648 8 , vgl. Einzahlungsschein.  

 
Gläser:   Werden vom Sennhof zur Verfügung gestellt  
  

Anfahrt:  https://www.sennhof.ch/lageplan.html 
ÖV:   9:06 ab Zofingen SBB, Bus 606 ab Kante K, => Sennhof an 9:23  
   Rückfahrt stündlich, z.B. 13:36 ab Sennhof, => Zofingen SBB an 13:50  
   

           
Zofingen den 29.06.2026              
 

Franz Affentranger 
Präsident 

 



 
 

Weinfreunde St. Martin Zofingen 
 
 

Champagner      Brunch Menu  
 
Waris et Filles, Prémices Grand Cru, Brut    Apéro-Gebäck   
100% Chardonnay  
 

Pirat..!? Buffet: Zopf, Brote, Gipfeli, Fleisch- und 
Käseplatte, geräuchertes Fischfilet, Meer- 
rettich, Joghurt, Birchermüesli etc. 

 Orangen- u. Multivitaminsaft, Wasser, 
Kaffee, Milch und Tee  

 

Mater & Filii, Symphonie Rosé, Brut Crevetten Cocktail mit Glüx Shrimps  
Meunier, Pinot Noir     
 

Mandois, Blanc de Noirs, Brut, 2018   Heiss geräucherte Kalbshuft, Portweinjus, 
100% Pinot Noir Kartoffelstampf, Kleines Gemüse  
 

Veuve Barrier & Fils, Demi-sec Variation von der Erdbeere  
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier   
 

Änderung der Champagner vorbehalten Buffet- u. Menü-Änderungen vorbehalten  
  

Musik  
Musikalisch begleitet uns die Harfenistin Jana Bürger aus Wohlen AG. Sie hat ihren Bachelor 
gerade abgeschlossen und startet im Hebst an der ZHdK (Zürcher Hochschule der Künste), 
ebenfalls bei Prof. Sarah O’Brien, ihren Master in Harfe.   
Sie spielt für uns Werke von Louis Spohr, Ottorino Respighi, Jean Cras, Pearl Chertok und 
eigene Kompositionen. Das Musik Set nach der Vorspeise wird konzertant gespielt.   

 

 
 
Wir dürfen uns auf ein abwechslungsreichen Vormittag freuen, der nicht nur zum Gaumen- 
sondern auch zum Hörgenuss wird! 


